
 
 
 
 
 

Kvällserbjudande Adventshelger med 
julmarknad & Winterlight. 
(25-26nov, 2-3 dec, 9-10dec, 16-17dec) 
Julens avsmakningsmeny i fem serveringar. 
Bordsbokning med ankomst mellan 18:00-18:30 
 
 
Vid ankomst serveras det glögg med  
kryddiga pepparkakor och ädelostcréme 
* 
1:a servering – Brännvinsbordet (buffé) 
Variation på 6 sorters sill & strömming med tillbehör 
Äppelgravad lax 
Gubbröra 
Björkrökt lax (varmrökt) 
Lagrad prästost 
(veg/vegan: tallrik med cryditéer och pickels med örtdipp) 
 
2:a servering (tallrik) 
Paté med pressgurka, rullsylta & rökt lamm 
Serveras med handstampad spetskålssallad, Gungans grova senap, rostad kavring 
(veg/vegan: pressad betaterrin, friterad grönkål, pepparrot) 
 
3:a servering (tallrik) 
Hjort- & karljohansvampskorv med mustig rödvinssås  
Serveras med långkål, brysselkål och gratinerad potatisgratäng 
(veg/vegan: Saffrans gratinerad blomkål, bakad rotselleripuré, brysselkål och konfiterad portabella 
 
4:e servering (buffé) 
Svenska gårdsostar med tillbehör på buffé 
(vegan: rostat croustinies med nötter och honung 
 
5:e servering (tallrik) 
Efterrätts potpurri (trio) 
Saffranspannkaka, nöttosca, choklad med saltkola tartelett 
(vegan: veganska saffranspannkakor choklad och kolacréme)’ 
 
Pris per person 690kr 
Fråga efter barnmeny/priser 
Vegetariskt 625kr 
 
 


