JULEN 2023, middagar

Pa Restauration Gubbhyllan serverar vi vinterns ravaror och smaker i med fokus pa skog, hav och sj6. Mycket virme
och stearinljus och tind kakelugn som standard. Utomhuseldar mot extra kostnad.

Personliga anpassade menyer kan vi géra tillsammans med offertpris.

Forritt kan bytas ut mot Stora Gungans briannvinsbord vid 6nskemil och 61 en mer julig uppstart....

Kvillsmeny-exempel

Forsmak (serveras alla)
Karljohanssvamps royal

Forrdtt
Riéraka pa armadinpotatis och jordirtskocka, basilika- & 6rtcréme, wakami.
bjorkrokt fjallrdding, brynt smor och plockade Grter

Mellanrdtt
Tartar med konfiterad dggula, tryffel créme och friterad svartkal

Varmyrdtt
Hjortytterfilé med svartrumpet, rostad rotselleripuré, hasselbackspotatis,
ragu med variation pa skogssvamp, rostad spetskal

Gardsost

Trio pa Svenska giardsostar med fikon samt aprikosmarmelad, surdegsstick

Efterrditt
Choklad terrin i tre konsistenser med rostade hasselnétter, nyvevad dpplekaramellglass,
siraps bakat Ingrid Marie dpple

Pris meny
20-70 personet,

3-ritter med férsmak 675 ke/pp. (603)
4-ritter med forsmak 745 ke/pp. (665)
5-riter med férsmak 795 ke/pp. (710)

Lokalhyra kvillstid tom 24:00

Mandag, 16rdag, séndag 4000 kr (3200)
Tisdag-fredag 5000 kr (4000)

Extra serveringstid: 1500kr/ b (1200kr)

Dryckespaket
Serveting varm glége eller kryddig dppeldryck utomhus 6ver éppen eld, 1900ke + 79kr/pers. (1520+63ke/pets)
Serveras med kryddiga pepparkakor och ostcréme (utan pepparkaka 65kr (52) pers)

Setveting endast glogg/dppeldryck i salongerna utan 79ke/pers. (63ke/pets)
Serveras med kryddiga pepparkakor och ostcréme (utan pepparkaka 65kr (52) pers)

3 glas vin (forritt, varmrite efterrittsvin, kaffe/te 390ke/pers. (312ke)
Snaps, 4cl 92kt /st. (73,60)

Musikanldggning med méjlighet att tillkoppla egen spelarenhet 3 000 kr (2400kr)



